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Meriem Aknak, Yasmine Naili

Deux femmes, amies d'origine méditerra-

néenne, ont choisi de quitter leurs domaines 

respectifs pour se lancer dans une aven-

ture passionnante : ouvrir une pâtisserie 

spécialisée dans la confection des éclairs et 

du chocolat artisanal. Animées par leur 

amour commun pour la pâtisserie et les 

saveurs authentiques, elles allient traditions 

méditerranéennes et créativité moderne 

pour offrir des délices uniques à leurs clients. 

Le concept est d'amener une touche d'origi-

nalité et un nouveau concept à la métro-

pole en proposant une gamme d'éclairs 

sucrés et salés et une palette de bonbons 

en chocolat artisanaux, le tout est confec-

tionné avec une matière première de haute 

qualité
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Ecla irs  
Découvrez l'art de l'éclair avec notre collection exclusive de créations 
gastronomiques. Chaque éclair est une œuvre d'art, alliant la finesse 
de la pâtisserie française à des saveurs audacieuses et exquises. 
Plongez dans une explosion de plaisir avec nos éclairs divinement 
garnis, chaque pièce est méticu-
leusement préparée 
pour éveiller vos 
papilles et vous 
transporter dans 
un voyage gustatif 
inoubliable. 
Savourez le 
luxe à chaque 
bouchée. 
Disponible en 
boutique ou en 
commande en ligne, 
notre collect ion 
d'éclairs de luxe est 
parfaite pour toutes les 
occasions spéciales et les 
moments de pure indulgence. 
Découvrez la perfection de 
l'éclair et laissez-vous séduire par 
notre passion pour la pâtisserie.
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 MONT ROYAL
Crème chocolat 64%
Glaçage chocolat  70%

MONT AMOUR
Crème framboise eau de rose
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MADAGASCAR
Crème et Glaçage à la gousse
    de vanille de Madagascar

SAISONNIER 
Crème à la vanille , fruits de saison
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AMALFI
Crème citron jaune et vert 
              meringué

L ’AFR ICANO
Crème chocolat lacté et 
            arachides
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SAVANE
Crème et croustillant à la 
              noisette

MOJITO
Crème à la menthe, pâte 
    de fruit citron vert
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PISTACHIO
Crème et Glaçage à la pistache

MONT PASSIONNEL
Crème au fruit de la passion,
            pâte d’amande
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TIRAMISU
Crème au café, Mascarpone

FRAGOLA 
Crème à la fraise du Québec
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MONT FLEUR I -SEL
Crème caramel à la fleur de sel

SORTILÈGE
Crème et croustillant au café
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MONT QUÉBÉCOIS
Crème au chocolat blanc caramélisé,
       poires confites à l’érable

MONT BLANC
Crème au cassis, crème de 
                marron
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      MONT PÉCHÉ SALÉ
Crème à l’avocat, saumon fumé
                et ciboulette

            
MÉDITERRANÉEN

Crème au fromage de chèvre, 
            figues et aneth
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P Â TIS S ER IES
Plongez dans l'expérience de la perfection sucrée avec notre gamme 
exclusive de pâtisseries de luxe. Chaque délice est méticuleusement 
confectionnée pour éblouir vos papilles. Découvrez des saveurs ex-
quises, des textures divines et un raffinement incomparable, parfait po-
ur savourer les moments précieux de la vie.
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Sublime Vanille

Pécan ChocolatPassion Noisette

Chocolat Noir Lavande Mangue

Amande Cerise

Ent remets
Mousse et moelleux au 
chocolat noir 64% et un
sablé amande chocolat 

Mousse, praliné amande 
et un sablé parfumés à 
la vanille de Madagascar 

Mousse et moeulleux aux 
noix de pécan et un glaç-
            age lacté
     

Financier noisette, confit 
fruit de la passion et un 
   glaçage gourmand  

Mousse à la mangue, 
confit mangue lavande 
et un sablé à la vanille 

 Mousse à l’amande 
douce, confit de cerise 
et un sablé à la vanille 
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FIGUES

FRAISES 

FRAMBOISES

PÊCHES

Tar tes
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GÂTEAUX À PARTAGER
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 ENTREMET CHOCOLAT NOIR ,  NOISETTE

Entremet mousse chocolat noir mi-amer, confit 
de praliné noisette, moelleux chocolat noir et 
        une base croustillante à la noisette.
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Entremet mousse chocolat noir, confit 
fruits rouges et moelleux chocolat noir.

 ENTREMET CHOCOLAT NOIR ,  FRUITS  ROUGES
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Entremet mousse chocolat lacté, confit fruit 

de la passion et base sablée pur beurre à la 

                                 vanille.

ENTREMET CHOCOLAT LACTÉ FRUIT  DE 
                 LA PASSION
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 ENTREMET COCO CITRON VERT

Une crème à la noix de coco, confit de 
citron vert, moelleux à la vanille et une 
 base croustillante à la noix de coco.
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CHOCOLATS
Découvrez notre sélection exquise de bonbons au chocolat artisanaux! Confectionnée 

avec des ingrédients de haute qualité et un savoir-faire exceptionnel. Plongez dans 

un univers de saveurs uniques où chaque bouchée vous trans-porte dans un 

voyage sensoriel inoubliable. Des ganaches onctueuses, des pralinés 

croquants, des confits de fruit, chaque bonbon est une promesse 

de plaisir raffiné. Faites vous plaisir ou offrez un cadeau 

d'exception avec nos créations chocolatées. 

Venez découvrir nos différents assortiments 

en boutique ou commandez sur nos 

différentes plateformes pour 

une expérience gour-

mande à par-

tager.
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Chocolat lacté
Thé Jasmin

  

 Café

 

Pistache Coriandre

Fruit de la Passion Noix de pécan 
   et orange

Mangue Romarin 

Thé earl grey Citron jaune 

Praliné Noisette
       Amande 

VioletteCaramel fleur 
      de sel 

LimeGrand CruBleuet

Poire épicé

Framboise

Chocolat noir
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Tru ffes
Chocolat noir

Dulcey de Leche Matcha

Praliné Noisette
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Assortiment de 3

Assortiment de 9 Assortiment de 16

Assortiment de 25

Assortiment de 4
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Entre un grand cru issu des 

meilleures fèves, des frui ts 

secs de grande quali té, le 

tout concentré sur une petite 

surface pour faire surgir un 

immense plaisir .

Selection de 12 tablettes en 

chocolat noir 10 tablettes de 

chocolat lacté et 3 en choco-

lat blanc

Tablettes de chocolat
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Orangettes

Palets à l’orange

Chocolat chaud

Mendiants

Gingembrettes
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Nos tartinades et Caramels 

faits par la maison Mont Éclair 

de la torréfaction jusqu'au con-

ditionnement, praliné fait maison 

équilibré en sucre et en matière 

grasse, rend les tartinades et 

les caramels des produits sains 

pour la santé.

Tar t inades

 
140g

 
140g

Chocolat Blanc 
Pistache
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Caramel Fruit De la Passion 



nades Chocolat zéphyr caramel 
praliné amande

140g

 
140g

 
140g

 
140g

 
140g
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Marmelades

Nos confitures sont fabriquées uniquement à partir de fruits biologiques soigneu-
sement cultivés ils sont selectionnés pour garantir une qualité optimale. Nos confi-
tures contiennent très peu de sucre ajouté, l’accent est mis sur la douceur nature-
lle des fruits, tous ces bienfaits capturés pour être savourés toute l’année.                                
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Fraise Basilic 350g Orange

ades

 
350g

 
350g

 
350g

 
350g
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Sablé  p i s tache  no i set te  et  choco la t ,  un  t r io  fa i t  de  ganaches  onc tueuses  r i ches  en  no i x  avec  p lu s  de  45 %  de  pate  de  p i s t
onfec t ionnés  à  base  de  poudre  de  no i x ,  ce  produi t  res te  le  me ill eu r  cadeau  que  vous  pui s s iez  off r ir  à  c

Découvrez  no t re  co ll ec t i on  de  bi s cui t s  
s e c s ,  u n  v oya g e  g o u r m a n d  à  ch a q u e  
b o u ch é e  !  S a v o u rez  l ’ a u t h e n t i c i té  d e  
n o s  bi s cu i t s  s o i g n e u s e m e n t  p ré p a ré s  
avec des  ingréd ien t s  de qua li té  et  des  
recet te s  uniques .  Que vous  soyez  ama-
teu r  de  douceu rs  c la s s i que s  ou  en  qu -
ête de nouvelles expériences gustat ives ,  
nous  avons  le  bi scui t  par fa i t  pour  vous .  
Sablés  Dres sés  pur  beur re  à  la  vanill e  
qui  rappe lle  l ’ enfance ,  B i scui t s  Diama-
n t s  q ui  s e  m a r i e n t  p a r fa i t e m e n t  a v e c  
une  ta s se  de  ca fé ,  Le s  t uil e s  aux  amandes  pou r  ceux  qui  a imen t  l e  croquan t  
ir ré s i s t ib le ,  au s s i  no t re  p res t ig ieux  To lga  in sp iré  par  la  v ill e  de  To lga ,  por te  
d u  S a h a ra  Al g é r i e n ,  ce  bi s cui t  s e  ca ra c té r i s e  d ’ u n e  p a t e  fo n d a n t e  g a r ni e  
généreu-emen t  de  pa te  de  da t te  par f umée  à  la  f l eu r  d ’o rangers .  To lga  e s t  
l a  créa t ion  exclu s i ve  de  la  Mai son  Mont  Écla ir  pour  une  inv i ta t ion  à  décou-
v r ir  la  r i ches se  du  Sud Algér ien .  

Sablés  
      & B i scui t s
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Sablés  de luxe

S a b l é  p i s ta ch e  n o i s et t e  et  ch o co l a t ,  u n  t r i o  fa i t  d e  g a n a ch e s  o n c t u e u s e s  r i -
ch e s  e n  n o i x  a v e c  p lu s  d e  4 5  %  d e  p a t e  d e  p i s ta ch e  et  d e  n o i s et t e  et  6 0  %  
d e  ch o co l a t  n o ir  e nv e l o p p é e s  d e  d e u x  s a l é s  é g a l e m e n t  co nfe c t i o nn é s  à  b a s e  
d e  p o u d re  d e  n o i x ,  ce  p ro d ui t  re s t e  l e  m e i ll e u r  ca d e a u  q u e  v o u s  p ui s s i ez  of f -
r i r  à  ce u x  q ui  v o u s  s o n t  ch e rs .   33
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Vous aimez nos produits et vous 

souhaitez les partager? Que ce 

soit pour faire plaisir à vos clients, 

partenaires ou collaborateurs. Vous 

avez un mariage ou un lancement 

qui presse? Mont Éclair vous con-

       seille et élabore avec vous  

      l'option qui conviendra le mieux 

              à vos événements.



Mini  Écla irs
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